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SUDTIROLER
WEISSBURGUNDER 2022

Kein Wunder, dass der Weissburgunder die meistangebaute, weil3e
Rebsorte in St. Michael-Eppan ist. Die nachtlichen kihlen Fallwinde vom
Mendelstock und die leicht lehmigen Kalkschotterboden bieten der Traube
dort die besten Voraussetzungen, sich zu einem ausgewogenen, frischen
WeiBwein zu entwickeln, der mit knackiger Saure Lust auf den nachsten
Schluck macht.

leuchtend gelb mit fruchtiger Duft nach ausgeglichen, frisch,
grinen Reflexen Apfel und Birne raffiniert und gefallig
REBSORTE:

Weilburgunder

REBALTER:
5 bis 30 Jahre

ANBAUGEBIET:

Lage: Weinberge in hdher liegenden Lagen der Gemeinde Eppan (480-
650m)

Exposition: Stidost

Boden: Kalkschotterbéden mit leichtem Lehmanteil

Erziehungsform: Guyot

LESE:
Anfang bis Mitte September; Lese und Traubenselektion von Hand.

AUSBAU:

Vergarung und teilweiser Saureabbau im Stahltank.

ERTRAG:
70 hl/ha

ANALYTISCHE DATEN:
Alkoholgehalt: 13,5 %
Saure: 5,5 gr/lt

TRINKTEMPERATUR:
8-10°

(GENUSSEMPFEHLUNG:

Flexibler Speise- und Terrassenwein; kostlich zu mediterranen Antipasti,
Fisch, hellem Fleisch, Pasta und Pizza sowie zu mildem Kase, oder
beispielsweise zu Profesen mit Topfenfille.

[ AGERUNG/POTENTIAL:
3 bis 4 Jahre
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